
Dagens lunch v. 18

Måndag

Tomatbräserade sojafärsbullar med bulgur, vitlöksyoghurt och solroskärnor

Tomato braised minced soy buns with crushed wheat, garlic yoghurt and sunflower seeds

Rostad fisk med citronmajonnäs, grönpepparvinaigrette och rostad kål

Roasted fish with lemon mayonnaise, green pepper vinaigrette and roasted cabbage

Kalv i dill med gröna ärtor, lök, ärtskott och dill

Boiled veal in dill sauce, green peas, onion, pea sprouts and dill

Tisdag

Rostad blomkål med picklade betor, linser, pepparrot och brynt smör

Roasted cauliflower with pickled beetroot, lentils, horseradish and brown butter

Fisk- och skaldjursgryta med krutonger, aioli och paprika

Fish and shelfish casserole with crutons, ailoli and belle pepper

Timjankryddad färsbiff med svampvelouté, rostad morot och persilja

Thyme seasond minced beef with mushroom velouté, roasted carrot and parsley

Onsdag

STÄNGT/CLOSED - 1 maj

Torsdag

Konfiterad purjolök med rökt chilimajonnäs, picklad silverlök och pommes frites

Confit leek with smoked chili mayonnaise, pickled silver onion and french fries

Ångad fisk med rostad paprika- och ingefärasås, fänkål och dill

Steamed fish with roasted belle pepper and ginger sauce, fennel and dill

Svartpepparrostad kyckling med gurkyoghurt, quinoa, spenat och citron

Black pepper roasted chicken with cucumber yoghurt, quinoa, spinach and lemon

Fredag

Rostad broccoli med curryhummus, jalapeñovinaigrette och rostade hasselnötter

Roasted broccoli with curry hummus, jalapeño vinaigrette and roasted haselnuts

Pankostekt fiskfärsbiff med vitvinssås och picklad gurka

Bread fried minced fish beef eith white wine sauce and pickled cucumber

Fläskkarré ”ras el hanout” med het tomatsås, zucchini och rostade pumpakärnor

Pork neck "ras el hanout" with spice tomato sauce, zucchini and roasted pumpkin seeds
 

Dagens gröna uppfyller alltid kraven för one planet plate
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